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  Vorspeisen

Spargelcremesuppe *

serviert mit knusprigem Buchweizen-Baumnuss-Crunch
und luftiger Rahmhaube

Vorspeise CHF 7.80
Hauptgang CHF 11.80

Frühlingssalat *

bunter Blattsalat mit Jungspinat, grünen und weissen Spargeln,
Erdbeeren, Rohschinkenstreifen 

und Curry-Cashewkernen
 Vorspeise CHF 13.50

 Hauptgang CHF 25.50

Spargel-Dinkelflammkuchen
 mit grünen Spargeln, Bundzwiebeln 

und Sauerrahmsauce
Vorspeise CHF 9.20

Hauptgang mit Blattsalaten CHF 20.90

* Vegan möglich
Um Verwechslungen auszuschliessen, bitten wir Sie bei der Bestellung 
ausdrücklich zu erwähnen, dass Sie die vegane Variante möchten. 





  Vegetarisch & Vegan  
 
 
 Portion Spargeln * 

grüne und weisse Spargeln
hausgemachte Hollandaise Sauce
Frühlingskartoffeln mit Kräutern

CHF 29.70
*Vegan mit Kräuter-Soja-Dip

Spargel-Pasta
Spargel-Champignons-Ragout 

mit Cherrytomaten und Bärlauch-Pesto
serviert im Nudelnest 

CHF 25.50

Frühlings-Curry * 
gelbes Curry mit Frühlingsgemüse und Tofuwürfel,

im Blätterteigkissen
serviert mit Trockenreis und gerösteten Pinienkernen

CHF 27.60

Spargel-Bärlauch-Risotto *

mit grünen und weissen Spargeln, Frühlingszwiebeln,
Cherrytomaten, Bärlauch-Pesto und würzigem Sbrinz

CHF 26.50
* Vegan mit gemahlenen Cashewkernen

* Vegan möglich, bitte bei Ihrer Bestellung ausdrücklich erwähnen,
dass Sie die vegane Variante möchten.





 Fleisch & Fisch 

Kalbs-Paillard
zarte Kalbsschnitzel mit grünen und weissen Spargeln 

hausgemachte Hollandaise Sauce 
Frühlingskartoffeln mit Kräutern

 CHF 45.50 

Schweinsfiletmedaillons im Speckmantel
mit sämiger Morchel-Rahmsauce

grüne und weisse Spargeln mit Hollandaise Sauce 
frittierte Kartoffelkrapfen

CHF 39.80 

Grilliertes Forellenfilet
gezüchtet in frischem Bergquellwasser (Zucht Brüggli, Sattel SZ)

serviert mit sämigem Spargel-Risotto, 
Cherrytomaten und Brunnenkresse

CHF 39.80





Weinempfehlungen
Weissweine 

Stäfner Riesling AOC Zürichsee 2020
Schweiz - Zürich - Bioweingut Rebhalde 

Riesling
«Die Riesling-Traube ist eine spannende und vielfältige Sorte und bevorzugt 

sehr kiesige und sandige Böden. In der Nase ein aromatisches Bouquet 
mit einer leichten Pfirsichnote. Im Gaumen mineralische Noten mit ausge- 

prägter Frucht. Ein Wein mit viel Rasse, Eleganz und angenehmer Säure.
Der perfekte Wein für unsere Spargel- und Frühlingsgerichte.» 

7.5dl-Qualität im Offenausschank 
1dl

CHF 6.90
2dl

CHF 13.80
3dl

CHF 20.70
5dl

CHF 34.50
7.5dl

CHF 51.50

La Pera white DOCa Rioja 2022
Spanien - Rioja - Hacienda El Ternero

Tempranillo blanco, Viura, Garnacha, Sauvignon blanc
Helle, strohgelbe Farbe, blass mit grünlichen Reflexen. Intensive Nase mit 

süssen Aromen von tropischen Früchten, Pfirsich und Blutorange. 
Angenehme Säure, leicht süsslich, lang anhaltender Abgang.     

7.5dl-Qualität im Offenausschank
1dl

CHF 6.00
2dl

CHF 12.00
3dl

CHF 18.00
5dl

CHF 30.00
7.5dl

CHF 44.90
 

Rotwein

Susumaniello del Salento IGP Salento 2021
Italien - Apulien - Varvaglione Vigne & Vini

Susumaniello, Sangiovese 
«Ein würziger Wein mit Aromen von getrockneten Pflaumen und Brombeeren. 

Weiche, reife Tannine geben dem Wein eine gute Struktur und 
unterstützen  den intensiven, langen Abgang.»

7.5dl-Qualität im Offenausschank 
1dl

CHF 6.50
2dl

CHF 13.00
3dl

CHF 19.50
5dl

CHF 32.50
7.5dl

CHF 48.50



Gästeinformation

Arbeiten im WALDEGG
Wir freuen uns jederzeit über Spontanbewerbungen in 

allen Bereichen (Küche, Service, Allrounder).
Unser Ziel: mit attraktiven Arbeitsbedingungen, fairen Löhnen 
und guter Organisation ein vorbildlicher Arbeitgeber zu sein.

Informationen: www.restaurantwaldegg.ch/jobs

Allergien
Sie ernähren sich gluten- oder laktosefrei? 

Gerne bringen Ihnen unsere Mitarbeiter die Spezialkarte.

Einkauf regionaler Produkte
Wir sind bestrebt, unsere Produkte möglichst regional 
 einzukaufen und achten auf ein saisonales Angebot. 

Zu unseren Lieferanten zählen: 

Bäckerei Huber, Gommiswald
Bergkäserei Liechti, Ricken
Fisch Zahner, Gommiswald

Früchte & Gemüse Bamert, Tuggen
Hofladen Schmucki, St. Gallenkappel

Metzgerei Meier, Gommiswald

Fleisch- | Fischherkunft
Schweiz: Schwein | Kalb

Schweiz: Forelle (Brüggli-Zucht, Sattel SZ)

Facebook | Instagram
Wir belästigen Sie nicht wöchentlich mit irgendwelchem Kram, 

sondern wollen mit unseren Posts Freude bereiten. 
Ob uns das gelingt? Schauen Sie vorbei.

Preise
Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.


